
Les cocktails éphémères de Noël  
à l’Hôtel Beau Rivage, Nice  

- Communiqué de presse du 14/12/2018 par Mickaël Mugnaini - 
 

 
Depuis le début du mois de décembre, l’Hôtel Beau Rivage propose dans son chaleureux bar une 
collection de cocktails éphémères imaginés par Nicolas Robini, chef barman de l’établissement. 
Inspirées par la magie de Noël, les 4 créations proposent chacune une saveur originale pour vivre 
intensément les émotions des fêtes de fin d’année.  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Cold Night Collins (18,50€) 

 
4 cl. Cachaça reposado engenho 

 
2 cl. Sambuca Black antica 

 
3 cl. jus de citron vert 

 
Zeste de citron vert 

 
1 cl sirop de canne 

 
Myrtilles crushées 

 
Finition au Fever Mediterranean tonic. 

 

 
North Pole Cocktail (22,50€) 

 
4 cl. Absolut 100 

 
3 cl. Kalhua coffee Liqueur 

 
2 cl. de sirop de chocolat fait maison 

 
3 pincées de vanille en poudre 

 
Gingembre pilé 

 
8 cl. de crème fraîche 

 
Finition à la crème fouettée parfumée à 

l'amaretto 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A noter que pour bien commencer 2019, l’hôtel proposera aux niçois un brunch à 50€ le 1er janvier 
de 12h à 16h avec buffet petit déjeuner, entrées froides et chaudes, buffet de plats chauds et 
assortiment de desserts, le tout accompagné d’une coupe de champagne.  
 
Pour en savoir plus, consultez le communiqué de presse : Noël et Jour de l’An … une fin d’année 
gourmande pour les hôtels du groupe 3A La Collection.  
 

 
 
 
 

Cosmo-naut (18,50€) 
 

4Cl Gin Number 3 
 

6 drop de bitter Xocolatl mole 
 

8cl de Cranberry Juice 
 

Finition à la Limonade Tonic Fever 

 

 
Winter Frozen Margarita (18,50€) 

 
5cl de Tequila 

 
4cl de jus de Lime 

 
2cl de Triple sec Merlet 

 
Zeste de citron 

 

http://mister-riviera.com/wp-content/uploads/2018/12/Communiqué-de-Presse-Noël-et-Jour-de-lAn-une-fin-dannée-festive-pour-les-hôtels-du-groupe-A3-La-Collection.pdf
http://mister-riviera.com/wp-content/uploads/2018/12/Communiqué-de-Presse-Noël-et-Jour-de-lAn-une-fin-dannée-festive-pour-les-hôtels-du-groupe-A3-La-Collection.pdf


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Hôtel Beau Rivage  
24 rue Saint François de Paule, 06300 NICE - Tél : 04 92 47 82 82 

www.hotelnicebeaurivage.com   

 
 

Contact presse : Mickaël Mugnaini 
Tél : 06 25 08 77 09 

mickael.mugnaini@gmail.com  

 
 

 

Fiche technique – Hôtel Beau Rivage, Nice 
 
L’Hôtel Beau Rivage est construit en 1860 par l’architecte Victoire Schmitz. En 1984, Georges-Xavier 
Marguerita en transforme la façade et ses intérieurs dont la moitié (côté mer) devient alors dédiée 
aux habitations.  
 
En 2004, l’hôtel est entièrement rénové par l’architecte Jean-Michel Wilmotte (Hôtel Mandarin 
Oriental à Paris, Musée National du Sport et l’Allianz Riviera à Nice).   
 
Nombre de chambres : 114 
Espaces de séminaire : 190m² répartis sur 4 salles 
Le bar du Beau Rivage : cocktails originaux & spiritueux du monde. Ouvert tous les jours de 17h à 
minuit.  
L’Hôtel Beau Rivage est membre du groupe La Collection 3A Hôtels, aux côtés de l’Hôtel Aston La 
Scala et l’Hôtel West End.  
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