U DE CREMAT INVITE
LE CHEF DENIS FETISSON POUR 2 DINERS PRESTIGIEUX

Quand I'art de vivre a la frangaise et la gastronomie s'invitent dans le cadre prestigieux et
confidentiel du Chateau de Crémat, c'est I'assurance de vivre un moment magique et hors du
temps ! En effet, I'iconique établissement perché sur les collines de Bellet propose une expérience
immersive inattendue, baptisée « Diner Expérience ».

Celle-ci plongera ses convives dans la magie des Années folles autour d'un diner exceptionnel
élaboré par le Chef du restaurant gastronomique La Place de Mougins : Denis Fetisson.

Figure incontournable du paysage gastronomique francais, le Chef investira ainsi le Chateau de
Crémat — privatisé pour I'occasion - pour 2 soirées exceptionnelles : les 9 & 17 février. Plusieurs
fois récompensé, le chef proposera a 14 convives de découvrir un diner exclusif en 7 temps -
avec dégustation de millésimes - spécialement congu pour I’événement.

Les participants prendront place le temps de la
soirée dans une salle de gala ayant accueilli a
travers les ages des célébrités du monde entier,
artistes, tétes couronnées et écrivains.

Un apéritif - avec dégustation de 9 vins signés
“Crémat” - leur sera servi dans le salon du
Chateau, avant le diner. Les hotes auront
également le privilege d’une visite exclusive des
lieux. Enfin, autre temps fort de la soirée : Ila
rencontre avec le Chef qui dédicacera son livre :
“Le produit a I’honneur” (Editions Glénat).

Diner Expérience est une parenthese sensorielle
et gastronomique, unique sur la Cote d'Azur !

Diner Expérience :les 9 & 17 février / Tarifs uniquement sur demande
Informations & Réservations : events@chateaucremat.com
www.chateaucremat.com



Le Chef Denis Fetisson



A PROPOS DU CHATEAU DE CREMAT

Sur les hauteurs de Nice, le Chateau de Crémat est le fleuron de la prestigieuse appellation de Bellet. Créée
en 1941, I'appellation « Bellet » est la seule AOP implantée intégralement dans les murs d’une grande
agglomération. Le vignoble du Chateau de Crémat s'étend sur les collines de Crémat, St Sauveur et
Saquier. Actuellement, 10 hectares de vignes sont exploités entre 200 et 300 meétres d'altitude et toute la
production est certifiée biologique.

Construit en 1906 par un modeste marchand nigois, la célébre batisse n'a cessé d'évoluer jusqu'a son
rachat en 2017 par une famille d’industriels frangais qui se passionne pour les vignobles et la région. Fiere
de cet héritage unique, elle offre au Chateau de Crémat un tout nouveau souffle avec notamment la
rénovation des salles, le respect des couleurs nigoises avec une nouvelle identité extérieure ocre ainsi que
la décoration des intérieurs dans un style "années folles". Le Chateau a, en effet, été aménagé avec le
mobilier du Ritz, célébre palace parisien, lors d’'une vente aux encheéres.

Aujourd'hui, I'établissement est devenu un lieu de vie événementiel prisé des nicois avec des concerts et
show case privés (The Avener, Clara Luciani, Jenifer) mais aussi des week-ends découvertes comme des
journées portes ouvertes ou encore I'événement I'Art de la Féte qui fédere chaque année plus de 30
exposants azuréens (artistes, chefs, entrepreneurs).

CHATEAU DE CREMAT

+33(0)492 151215
442 chemin de Crémat, 06200 Nice
events@chateaucremat.com

https://chateaucremat.com/

CONTACT PRESSE

Mickaél Mugnaini - Agence AZ Nice
Tél: +33 (0)6 25 08 77 09
mickael@agence-az.com
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